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VALLE D'AOSTA

indirizzo progetto architettonico
SR20, 50 Architetto Domenico Mazza
11010 Aymavilles

Italia tipologia di progetto

ampliamento cantina

ospitalita
visitabile su prenotazione comittente
Les Crétes azienda agricola
web
wwwlescretes it superficie lotto

800mgq

superficie costruita
350 mg

realizzazione
2010-2012

Cantina Les Crétes

superficie vigna
20ha

vitigni
Fumin

Petit Rouge

Petite Arvine
Prémetta

Syrah

Chardonnay

Pinot nero
Nebbiolo

Merlot

Cornalin

Muscat Petit Grain

quantita di bottiglie
prodotte allanno
180.000 ca



LED/AOSTA CANTINA LES CRETES

VALI ¥

un ampliamento adiacente all’antica cantina e
1l nome non ¢ dovuto solo alla ol

concetto di accoglienza progetto di ampliamento

ata principale

es comprende
“Rifugio del Vino”
alpino né al semplice
es Crétes. Il richiamo al rifug
ata avanti mn ing (e
vista delledif

La cantina Les Crét
storica conosciuto come
e geografica in contesto
fondamentali di 1
za della viticoltura eroica, port
a costituire un elemento dalle ricadute /
svolta in condizioni spesso estreme. dalla vigna
hitettura, influenzato :

del progetto

localizzazion: rogetlo i
che & uno dei valori o di montagna :
cugeella anche la peculiare esperien
luoghi in cul J'autenticita del territorio arriva
importanti sullativita vi
La singolarita del contesto produce il carattere dell’arc
anche da un preesistente ampliamento rimaneggiao in occasione
efnitivo, Ledificio, di soli 170 mg, trae ispirazionc dallarchitettura dei rifugi
poranei ¢ cerca un impatto immediato sul visitatore, giocando sulla 7
materiali per produrre un effetto di dinamismo quasi nallum

nicola,

alpini contem
giustapposizione di volumi e

espressionista.
mpenetrano ¢ in rea lta

La composizione dei corpi di fabbrica inclinati che si co
costruita su un segno semplice in pianta: due quadrati che
un angolo a 45° in corrispondenza di un vertice. Mentre il blocco principale
ospita le funzioni di accoglienza e la cantina interrata, il secondo, pit piccolo,

& in realta uno spazio aperto, una sorta di corte coperta o un rifugio sotto cut
sostare, un luogo riparato che richiama le tettoie delle case tradizionali sotto cui
nuare a lavorare all’aperto anche quando le condizioni meteorologiche

si intersecano secondo

poter conti
cambiano repentinamente.

La struttura di entrambi i corpi &
che formano una copertura rivestita in
verso il fronte principale, su un parete
alla copertura, attraverso cui si aprono delle
risolto con un nodo vetrato che corre lungo
posteriore, affacciato sulle montagne, |

composta da alte travi in legno lamellare
alluminio e nell’edificio cantina poggiano,
intonacata fortemente arretrata rispetto
fenditure orizzontali; I'attacco alla

copertura ¢ tutto il contorno della

parete. Sul fronte

colonne in muratura ¢ da pilastri in legno lamellare, mentre

resta completamente vetrato.
11 blocco principale ospita la sala degustazione che oceupa quasi tutto lo spazio,

mentre ai due lati sono disposti piccoli ambienti di servizio. Sul lato dellentrata

una rampa collega la barricaia alla sala degustazione al piano interrato, mentre

una scala a chioceiola in metallo e legno raggiunge il mezzanino, realizzato con

un tamponamento in assi di legno che lo separa dallo spazio sottostante come

nelle baite tradizionali. Linterno, pur nella linearita dellimpianto, produce un

interessante itinerario di visita, dato dalla giustapposizione dei materiali, dalle

linee sbieche delle pareti, dall’uso del vetro e del meallo all’interno che contrastano

con il legno naturale. I risultaro & uno spazio caldo e accogliente, un luogo

appoggio ¢ dato da due
il resto della facciata

di contemplazione.

deposito

cucina £
sala degustazione =
spazio coperto

pianta livello 0




VALLED'AOSTA

vista dello spazio coperto
dall'interno del corpo.
pis piccolo e vista del
mezzanino all'interno
dell'edificio principale
della cantina

pagina a fianco: la vetrata
sulretro della cantina, che
affaccia sul panorama

CANTINALES CRETES

prospetto nord-ovest




CANTINALES CRETES
VALLE D'AOSTA

CHARDONNAY CUVEE BOIS
Valle D'Aosta DOP

vino bianco

temperatura di servizio
16°C

abbinamenti

Antipasti, primi piatti, fondute, flans,
pesce, carni bianche e rosse, foie gras,
formaggi

vitigno
Chardonnay 100%

note degustative

Giallo dorato. Al naso intenso

e complesso, con profumi di frutta
bianca e nitide note di nocciola di Langa
& vaniglia, nuances minerali e di noce
moscata, banana e cedro candito. Finale
elegante, armonioso ed equilibrato.
Rovere francese affinamento “sur lies
per 11 mesi con “batonnage”.

barricaia coperturainlamiera  sala degustazione

o .

premi e riconoscimenti

L. Maroni, Annuario dei migliori vini
taliani, 2° miglior vino bianco italiano,
Voto 96

Bibenda, 5 grappoli

James Suckling, voto 92

Vinitaly 5 Star Wine, voto 93

Tasted 100% BLIND Andreas Larsson,
Voto 88

Wine Advocate by Robert Parker, voto 92

altri vini prodotti dalla cantina

o S Abeillas Vino da uve stramature, Merlot Le Merle Valle d/Aosta DOP, Nebbiolo Sommet Valle d/Aosta D
e 0P, Torrette Superiore Valle d’Aosta DOP, Vin de la Sabla

L2 T Pinot nero Valle d’Aosta DOP, Syrah Valle d‘Aosta D!

FUMIN
Valle D'Aosta DOP

vino rosso

temperatura di servizio
17-18°C

abbinamenti
Salumi, fondute, carni rosse,
cacciagione, formaggi

vitigno
Fumin 100%

note degustative

Rubino con sfumature violacee
Alnaso fruttato, con sentori di cucio

e spezie. Al palato, concentrato,
succoso, morbido e sapido con tannino
levigato, incorniciato da sentori di
vaniglia, boisé, grafite, prugne cotte,
ginepro e liquirizia

premi e riconoscimenti

L. Maroni, Annuario dei migliori vini
italiani, voto 90

James Suckling, voto 90

Wine Advocate by Robert Parker, voto 90
Vini dltalia - Gambero Rosso, 2 bicchieri
[ Vini di Veronell, voto 92

AIS VITAE - La Guida Vini, 3 viti

PETITE ARVINE
Valle D'Aosta DOP

vino bianco

temperatura di servizio
8-10°C

abbinamenti

Piatti a base di pesce, coquillage,
crostacei, carni bianche e in carpaccio,
salumi, formaggi

vitigno
Petite Arvine 100%.

note degustative.

Brillante giallo paglierino. Al naso
floreale, con fragranti note di gelsomino,
peonia, mela, susina e agrumi; vena
sapida e fresca. Al gusto equilibrato, con
sottofondo marino e vivida mineralita.

premi e riconoscimenti

L. Maroni, Annuario dei migliori vini
italiani, voto 90

James Suckling, voto 91

Wine Advocate by Robert Parker, voto 90
Vini d'ltalia - Gambero Rosso, 2 bicchieri
AIS VITAE - La Guida Vini, 3 viti

0P, Neblu Rosé Metodo Classico, Neige d'0r Valle d’Aosta DOP,




